LIVE-Safranernte 2024,dabei sein ist alles von 2.10.2024 bis 18.10.2024 (Olympiagedanke)

MACHEN SIE MIT bei dieser einmaligen Gelegenheit.

Die Devise heisst:

1.) LIVE, auf einem grossen Safranacker, selbst, die Safranbliiten ernten.
2.) Dauer des Pfliickens: Bis zu max. 1/2 Stunde pro Person
3.) Safranbliiten: Die in dieser Zeit selbst gepfliickten Safranbliiten gehoren ihnen.

4.) Unkostenbeitrag: Fiir die selbst gepfliickten Safranbliiten wird ein Betrag von € 15 pro Person
verrechnet.

5.) Gleichzeitig konnen sie Safranknollen bestellen oder in Safrantépfen mitnehmen.
(Vorbestellung moglich: Pro Topf € 20 mit ca. 25 Stiick gemischten Safranknollen)
6.) Safranknollen verpackt mit Setzanleitung. Bestellung ganzjihrig moglich.

Pro Packung € 25, getrocknet, und setzbar, im Garten, im Hochbeet, auf Griinflachen,
Acker, etc. Diese Knollen sind mehrjéhrig und winterhart bis -20 Grad Celsius) .

Im Zeitraum von Anfang Juni bis Ende August zu setzen. (Erhiltlich Anfang Juni)

7.) Zeitraum: Geerntet wird von MO-SA von 9.00 bis 12.00 (in Stundentakt).

PER: email: niederreiter1964@gmail.com oder Mobil: 0681 101 30 208

9.) Arbeitsablauf: Nach einer 2-miniitigen Einschulung kann die Ernte sofort begonnen werden.
Weiters stehe ich ihnen auf dem Feld stédndig beratend zur Seite.

10.) Einteilung : Erfolgt ausschliesslich meinerseits

11.) Personenanzahl: Maximalanzahl : 30 Personen pro Stundentakt ist méglich, mehr nicht.
Mindestanzahl: 2 Personen

12.) Standort:Das Safranfeld befindet sich in NEXING (Nahe Museumsdorf Niedersulz)

13.) Tiere diirfen den Acker nicht betreten.

14.) Bekleidung: Ernte der Safranbliiten kann auch bei leichtem Regen durchgefiihrt werden.
Fir Gummistiefel und Regenschutz ist selbst zu sorgen.

15.) Pfliickkorbe, Einkaufskorbe oder Tragekorbe sind selbst mitzubringen, notfalls sind einige
vorhanden.

16.) Kinder diirfen ausschliesslich nur mit Erwachsenen dabei sein.
17.) Acker: Der Acker ist komplett eingezéunt und hat ein Eingangstor.
18.) Anreise: Fiir die Anreise nach Nexing ist selbst zu sorgen

und das Pfliicken beginnt beim Eingangstor neben der Strasse.

Danke fiir ihr Verstiandnis und Vertrauen
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